s.aRr.L MARC COLIN

LE cuarcuTiER pE CHABLIS

Médaille d'Or 2008

- Diplémé depuis 2005
’ MEILLEUR BoubiN
M/ Concours MorTAGNE-AU-PERCHE
. - g Médaille d'Argent 2008
- == MEILLEURE SAUCISSE GRILLEE
T Crampionsat b'Europe p'ALENGON
Spécialités Bourguignonnes
et Chablisiennes

Charcuterie fabrication maison

Service Traiteur

-
+ EXPEDITION EXPRESS «

m DANS TOUTE LA FRANCE
3, place Charles de Gaulle AT
Tél. : 03 86 42 10 62 - Fax : 03 86 42 80 63 AUXERRE : marché de I'Arquebuse
Tél. 038651 24 88

charcuterie colin@wanadoo. fr

N° SIRET : 391 959 159 00010
CODE APE : 151 F

Les Coclttails Dinalave (mininum 10 pewsonnes)

Coclétail Dinatoive a 18,00 € par persoruee

5a/é5
2 Feuillc’cés d’ Andouillette

| Qyic}ﬂc

2 A”umettes au Fromage

Verrines

i Macédoine [~ crevisse
i Perle Marine Saumon
2 Verrines de Crudité

Brocﬁcttcs /> résentées sur C uillére

i Jambon Ananas et sa Magonnaise au Currg
i Magret de Canard et son Confit de Figue

Fain 5u1;or/:sc
2 Sandwichs Fromage

Dcsscrts

i Macaron

Verrine Sucrée
i Verrine Mousse Chocolat

i Verrine [Truitiere



Coclétail Dinatoive a 20,00 € pay pevsorue
53/6’5
2 [euilletés &’ Andouillette
i Croissant au_Jambon

2 A”umettes au Fromage

Verrines

ITartare de Saumon
i Mousse de Canard Cerise
2 Verrines de Crudité

Brocﬁcttcs /D résentées sur C uillére

Tomate Cerise / Jambon
Magret de Canard et son Confit de Figuc

Roti de Peeuf / (riotte

Fain 5urpnisc
2 Sandwichs (Charcuterie
2 Sandwichs Fromage

Dcsscrts

i Macaron

i O Pé ra
Verrine Sucrée

Verrine Mousse Chocolat

Verrine [ ruitiere

2 Géteaux Grélon
2 A”umettes

2 [euilletés

2 Qyiches

3 50€ par personne

«



Le Classique

3 Gougéres Cocktail
4 Tar’ce!ettes Salées
3 Peuilletés

6,00 € par personne

Le Srestige
2 Verrines (4<|)
2 Mini~Flateaux
2 Feui”etés
2 Gougéres (Cocktail

9,00 € par personne

Le Festf

3 Verrines (4" CD

2 Gougéres Cocktail

3 Rondelles &’ Andouillette 5 A

900 € par personne

U velente
Feui”cté
Andouillette
Quiche
Fizza

Allumettes

Croissantjambon

30,00 € Ie kg




Les Puffels

Le Buflet Chablisien : 22,50 € | pers
Buisson de Crudités
Deélice du Serein
Marquise (Chablisienne
Carré de Forc ala Gc!ée de Chab]is
Fiece de Poeuf
Aspic de Légumes
Fromagcs dela Kégion surlit de verdure
l:onclant au Chocolat

Bulfet printanier : 23,00 € | pews

- . Toma’ce.au.Thon

Salade de Choux

Cocktail de Famplcmousse

Cascade dela Mcr (Saumon Fumé, Crevettes, Ki”ettes de Saumon)
Lapin [arci aux Fruneaux

Salmis de Foulet a H:_stragon

Jambon alOs

‘:romagcs dela région sur lit de verdure

Farandole de desserts (]:ondant au chocolat et sa creme Pistachéc,

Dacquoise aux Fruits, Foire a l’]rancg)



Bulfet gastrenomique : 40,00 € | pews

(Cocktail [ crevisses aux Agrumes

T aboule | ibanais

5aladc de | entilles au Mignon Fumé
En’cremet de Saumon au Fourchaume
]:oic (5ras et son Comcit de Vin de Chab!is
Jambon a !’Os a !’Ananas

Fiece du | imousin aux (Griottes

Carré de \/cau a ]’Orangc ou a I’Estragon
Fromages dela Kégion sur| it de verdure

Farandole de desserts (Fondant au chocolat et sa creme Pistac]ﬁée,

Dacquoisc aux Fruits, Foire a !’]rancg}

Buffet

avec plat chaud : 30 € | pews

Cruclités (Cocktail de FamP!emoussc, Taboulé Libanais, Sa!ade de Choux, Ferles Marines)
Charcuterie de Fays (T errine de Lapin, Jambon du Morvan, T errine d’Andouillette 5 A,
T errine du Chmc, Rosette, Andoui”e au Marc de Chéteau Grenoui”e)

Jambon ala Chab!isienne et sa (Garniture

ou

Filet de Cannette aux (_épes et sa (Garniture
P

Fromages dela région sur lit de verdure

Faranclole de desserts (]:ondant au chocolat et sa creme Pistacl—]éc,

Dacquoise aux Frui’tsJ Foire a l’]rancg)



Les Mernuws du Jevvoiy ef Gastvorarmiguce

Le Tewwoin SA : 20,50 € | pews

[Déstructuré & Andouillette
Farmcnticr d’Andouillettc aux Cépes
Andoui”ct’ce Chablisicnne et son flan de Foireaux
Bucl—]c au (Chevre a Andouillette

Fommc au Four au Cassis

Le Jennain n°l : 30,00 € | pews

Entremct de Saumon au Fourchaume

Marmite d’}:_scargots aux Noisettes de Jussy

Mise en bouche (Mousse de [Foie (Gras au Chutncg de Ceriscs de Saint Bris)

Rondc du chablisien Uambon ala chab[isiennc, Ancloui”ette 5A a la Moutarc!c aul ie de Vin
et sa (Garniture

Soumaintrain fermier sur son] it de Verdure

l:aranclo!c de desserts (Foire auvin de Chab!is) ]:onclant au chocolat et sa creme Pistachéc,
Dacquoise aux | ruits Kouges)



Le Jerain n® 2 : 32,00 € | pews
Persill¢ d’Escargots et sa Compotée de (erises au \/inaigre
Feuilleté de Sandre
Mise en bouche (]\Aoussc de [Foie (Gras et son Chutneg de Cerisc de Saint Bris)
Jouc de Forc a H:_Pirxcuil et sa (Garniture
] ommette de Soui”g surson |_it de Verdure
Farandole de desserts (Foirc auvin de Chablis, f:ondant au Chocolat et sa Crémc Fistachée,
Dacquoise aux | ruits Rouges)

Le Jewwoin n® 3 : 34,00 € | pews

Foie (Gras de (Canard aux Copeaux de Saint Cgr et son (Confit de Vin de (Chablis
Casso]cttc de Kis cl’Agneau aux Tomates de Fréhg

Mise en bouche ( Carloaccfo de 5aumon Mariné

au ana{gf‘e de (erises de Saint Pris)




Filet de Canette au Ratafia et sa (Garniture
Souillg [Fermier sur son Lit de Verdure
Farandole de desserts (Foire au Vin de Chablis, Fondant au Chocolat et sa Créme Fistachée,

Dacquoise aux | ruits Rouges)

Le Gastrenomique : 45,00 € | pews
Marbré de [oie (Gras
[ ntremet de Saint Jacques et sa (Gelée au Chablis
Marmite cl’E_scargots au Fleurotes et au Foivre de Fenja
Mise en Bouche (T artare de Saumon [Tourchaume)
Mignon de Veau aux 2 Croquants et sa (Garniture
Souiug Fermier surson | it de \/crdurc
Farandole de Dessert (Foire au \Vin, f:onclant au Chocolat et sa Créme Fistachéc,

Dacquoise aux | ruits Kouges}




Le Buffet : 10,00 € | pers
Buffet de crudites
Marcluise de charcuterie
Viande froide
Fromage
T arte aux [ ruits de Saison

Merre du towt petit

Le Menu : 10,00 € | pers
Marquise de Charcuterie

Filet de Poulet

FPommes Dauphiﬂes

Mousse aux Fépites de Cl‘noco!at




Les Sewvices

[ e Forfait Service Comlprcnc/ :

/e nappage tissu blanc
| avaisselle
| averrerie
8 b de service
| amise en /o/ace
/e /oa/n
[_c café

(e forfait est au Pr/x de 13,00€ par personne.

Ce Pr/x sera a ra’outcr au Prfx du menu choisi. *

/ es heures de services débuteront lors de la mise en /o/acc.

/[ ous nos Prfx sont | ] (.



Lcs heures 5upp/émenta/}‘es vous seront facturées 20.00 € de heure par
serveurs.

| a boisson sera 3 votre Cﬁa/ge.

Nous pourrons mettre 3 votre service, suivant la c/lﬁsponi[w’/itc’, /3 vaisselle pour le
Jendemain, nous demanderons 5/'/nlo/cmcnt qu’c//c nous soit rendue propre.

Merci de votre com/oréﬁcnsion.

* . ) . , . L .
Ps : les prix sont sous réserves suivant 'augment ation du co(t de la vie.




